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MENU OKOLICZNOSCIOWE @)

Szanowni Panstwo ponizej znajdujg sie warianty cenowe pakietow na imprezy okolicznosciowe.

Prezentowane ceny dotyczg wydarzen w roku 2026, ceny w kolejnych latach mogg ulegngc¢ zmianie.

W SPRAWIE DOBORU MENU PROSIMY O BEZPOSREDNI KONTAKT
Z FIRMA CATERINGOWA “PRZEPYSZNI”

TEL. 509102 330 | MAIL: PRZEPYSZNI@PRZEPYSZNI.PL



Talerzowo - 50 zt brutto/os

kawa, herbata, mleko,
pieczywo,

masto porcyjne,

3 plasterki szynki,

2 plasterki sera zéttego,
pomidor, ogérek.

Na ciepto:

e 1 paréwka lub jajecznica z dwédch jajek.

SNIADANIE

Bufetowo - 80 zt brutto/os

Zamiennie za jajecznice lub parowki:
e -nalesniki 2 szt. lub pancakes 2 szt.

pieczywo,

masto,

szynka 2 rodzaje,
ser zOtty 2 rodzaje,
parowki, jajecznica,
satatka,

ogorek, pomidor,
kawa, herbata, mleko,
jogurt naturalny,
ptatki,

dzem porcyjny,
midd,

owoce,

soki owocowe,
ciasto domowe.
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LUNCH

Talerzowo - 60 zt brutto/os

Zupa 1 p/os:
* Krem ze Swiezych pomidordéw z bazylig 1 p/os lub inna do uzgodnienia

Dania miesne 1 p/os:
Félet po krélewsku,
De Volaille,

Reladka z karkowki nadziewana pieczarkami i korniszonami w sosie,
Féeciki w sosie kurkowym .

Dodatki 1 p/os:

o Kluseczki poétfrancuskie,

e Puree ziemniaczane,

e Opiekane czastki ziemniakow.

Suréwki 1 p/os:
e z kapusty biatej z ogérkiem,
e zmarchewki z porem w Smietanie.
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LUNCH

Bufetowo lub pétmiskowo - 80 zt brutto/os

Zupa 1 p/os:
* Krem ze Swiezych pomidordéw z bazylig 1 p/os lub inna do uzgodnienia

Dania miesne 2 p/os:

Félet po krélewsku,

De Volaille,

Reladka z karkowki nadziewana pieczarkami i korniszonami w sosie,
Féeciki w sosie kurkowym .

Dodatki 1 p/os:

o Kluseczki poétfrancuskie,

e Puree ziemniaczane,

e Opiekane czastki ziemniakow.

Suréwki 1 p/os:
e z kapusty biatej z ogérkiem,
e zmarchewki z porem w Smietanie.
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MENU OKOLICZNOSCIOWE - ZESTAW 1 - 190 zt brutto/os

Dziecko wwiekudo 6 lat - bezptatnie
Dziecko w wieku 6-12 lat - 50% ceny menu

OBIAD

Zupa: 1p/os
e Ros6t z makaronem lub inna zupa do uzgodnienia (np.
krem ze Swiezych pomidoréw z bazylig, krem z gruszki i
pietruszki, krem z zielonego groszku, krem pieczarkowy

itp.)

Dania miesne 2,5 porcje/os: 100-120 g
o De Volaille,
o Filet po krélewsku (nadziewany paprykg z seremi
pieczarkami),
e Torcik mozzarellg,
» Kieszonka ze szpinakiem i serem feta owinieta boczkiem,
o Fileciki wieprzowe w sosie kurkowym,
o Roladka z karkowki w sosie wtasnym.

Dodatki ciepte: 150-200 g
e Ziemniaki,
o Kluseczki pétfrancuskie,
o Kulki ziemniaczane,
« Warzywa sezonowe na parze,
e Sos pieczeniowy.

W cenie : obrusy, nakrycie, serwetki flizelinowe, obstuga

Dodatki zimne: 100-120 g
« Surowka z kapusty biatej,
« Surowka z marchewki z porem,
« Buraczki.

Deser:
« Kawa/herbata,
« Owoce sezonowe 100 g/0s,
« Woda z mietg i cytryna.

Zimny bufet: 1,5 p /0s 80-100 g
« Szparagi w szynce,
« Schab ze sliwka,
« Terrina drobiowa z warzywami,
« Schab z masetkiem chrzanowym i koperkiem,
« Ryba w galarecie.

Satatki: 150 g
« Rukola z suszonymi pomidorami, serem plesniowym i prazonymi ziarnami,
« Satatka szpinakowa z gruszka i serem feta,
« Satatka makaronowa z szynka, kukurydzg i ananasem,
« Pieczywo, masto.
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Dodatkowo ptatne: tort okolicznosciowy 100,00 zt/kg. ciasto bankietowe ok. 7,00 zt szt.., serwis tortu/ciasta z zewnatrz 5 zt/0s = “ratwisk-



MENU OKOLICZNOSCIOWE - ZESTAW 2 - 220 zt brutto/os

Dziecko wwiekudo 6 lat - bezptatnie
Dziecko w wieku 6-12 lat - 50% ceny menu

OBIAD
Zupa: 1p/os
Deser:
e R0s6t z makaronem lub inna zupa do uzgodnienia (np. krem ze o Kawa/herbata,
Swiezych pomidoréw z bazylig , krem z gruszki i pietruszki, krem z e Pana Cota z owocami,
zielonego groszku, krem pieczarkowy itp.) « Owoce sezonowe 100 g/os,

o Woda z mietg i cytryna.
Dania miesna 2,5 porcje/os: 100-120 g

o DeVolaille, Zimny bufet: 1,5 p /0s 80-100 g
o Filet po krélewsku (nadziewany: paprykg z serem i pieczarkami), e Szparagi w szynce,
e Torcik mozzarellg, o Schab ze Sliwka,
o Kieszonka ze szpinakiem i serem feta owinieta boczkiem, e Terrina drobiowa z warzywami,
« Fileciki wieprzowe w sosie kurkowym, e Schab z masetkiem chrzanowym i koperkiem,
» Roladka z karkéwki w sosie wtasnym. o Ryba w galarecie.
Dodatki ciepte: 150-200 g Satatki: 150 g
e Ziemniaki, e Rukola z suszonymi pomidorami, serem plesniowym i
o Kluseczki pétfrancuskie, prazonymi ziarnami,
¢ Kulki ziemniaczane, o Satatka szpinakowa z gruszkg i serem feta,
» Warzywa sezonowe na parze, o Satatka makaronowa z szynkg, kukurydzg i ananasem,
» S0s pieczeniowy. e Pieczywo, masto.
Dodatki zimne: 100-120 g KOLACJA CIEPLA
e Surdwka z kapusty biatej, e Zupa gulaszowa z pieczywem lub Strogonoff zakgskowy z
e Surdwka z marchewki z porem, pieczywem
o Buraczki.

W cenie : obrusy, nakrycie, serwetki flizelinowe, obstuga
Dodatkowo ptatne: tort okolicznosciowy 100,00 zt/kg. ciasto bankietowe ok. 7,00 zt szt., serwis tortu/ciasta z zewnatrz 5 zt/OMATECZNIK
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DANIA GRILLOWE (W BUFECIE) - 150 zt brutto/os

Zupa 1 porcja / os. 300 mi:
e Zurek staropolski lub gulaszowa.

Z grilla 3 porcji/os.: od 120 -150 g:
Karkdéwka,

Filet z kurczaka,

Szasztyk wieprzowy,

Kietbasa,

Pyra z gzikiem.

Bufet satatkowy 1 porcja/os: 120 g:
e Satatka grillowa z pomidora i ogérka kiszonego,
e Mix satat z warzywami i sosem winegret.

Dodatki 50 g:
e Musztarda, keczup, sos czosnkowy,
e pieczywo wiejskie,
e smalec,
e 0gorki kiszone.

Stodkosci 2 porcje/os:
e Kawa, herbata, mleko, cukier, cytryna,
e Placek drozdzowy z owocem sezonowe.

g2, o o R . . . MATECZNIK
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WEGANSKIE | BEZGLUTENOWE

Pojedynczeporcje mozliwe do zamdwienia wzamian zaporcje wzestawiellub 2.
Nalezy podac ilos¢ osob oraz konkretnie wybrane dania.

Zupy 300 ml/os:

Krem z gruszki i pietruszki,

Krem z zielonego groszku i jarmuzu,
Krem ze sSwiezych pomidoréw z bazylia,
Zupa z ciecierzycy,

Zupa curry z cukinii,

Zupa krem z topinamburu.

Danie giéwne wytrawne 250 - 300 g/os:

Papryka faszerowana ryzem z warzywami,

Gratin ziemniaczano- selerowy w sosie ziotowym na satatce z
rukoli,

Gulasz warzywny z ciecierzycg na kaszy gryczanej,

Makaron z pesto ziotowym i prazonymi ziarnami,

Makaron z suszonymi i Swiezymi pomidorami,

Kaszotto z grzybami leSnymi,

Grillowane warzywa z sezamem na kaszy jaglanej,
Warzywne curry z dynig, kalafiorem i ciecierzyca na ryzu.

Danie giéwne na stodko:

Nalesniki gryczane z i polewg czekoladowg (3 szt.),
Ryz z jabtkami i cynamonem (300 g ryz 50 g jabtka).

Satatki 150 g/os:

Satatka owocowa z salsg brzoskwiniowg z granolg
bezglutenowsa,

Satatka ze szpinakiem baby, gruszka, serem tofu z
ziarnami prazonymi,

Satatka z rukoli, orzechéw, suszonych pomidoroéw,
Satatka kuskus z zielonym groszkiem i suszonymi
pomidorami,

Satatka z kaszg bulgur i burakami.

Suréwki 150 g/os:

Z kapusty biatej,

Buraczki z chrzanem,

Suréwka po zydowsku ( z kiszonym ogoérkiem ),
Surdéwka z kapusty pekinskiej, jarmuzu i gruszki,
Marchewka z brzoskwinia.
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PROPOZYCJE DAN

Mozliwos¢ zamowienia pojedynczych porcji z danego dania, bez obstugi podczas imprezy. Polecane na domowe obiady lub w przypadku checi
kameralnego spotkania bez obstugi kelnerskiej. Szczegoty cenowe w zaleznosci od ilosci porcji z konkretnego dania.

Zupy:

Krem z gruszki i pietruszki z ptatkami migdatéw i kwasng sSmietang,
Krem ze Swiezych pomidoréw z bazylia,
Krem porowy,

Krem szparagowy,

Krem pieczarkowy,

Krem z zielonego groszku,

Rosét z makaronem,

Zurek,

Gulaszowa,

Barszczyk,

Inne zupy do uzgodnienia.

Miesa:

....I..'....‘.

De Volaille,

Krélewski,

Szwajcar,

Sakiewka nadziewana camemb. i susz. pomid.w ciescie fr.,
Roladka z karkéwki nadz. pieczarkami i korn. w sosie,
Zraz wotowy po staropolsku,

Fileciki z poled. wieprz w sosie kurkowym,

Fileciki z poled. wieprz w sosie z grzybow lesnych,
Fileciki z poled. wieprz w sosie gorgonzola,

Fileciki ze schabu w sosie kurkowy,

Kacze udko z jabtkami w sosie wtasnym,

Kieszonka z kurczaka nadziewana szpinakiem, pomidorami, serem feta w sosie Smietanowym,

Karkowka pieczona w grzybach lesnych.

Dodatki ciepte:

Puree ziemniaczane,
Kluseczki poffrancuskie,
Kluski slgskie,

Pyzy,

Opiekane czastki ziemniakow,
Kulki ziemniaczane,

Makaron z warzywami,
Warzywa gotowane na parze,
Kapusta zasmazana,

Kapusta modra na ciepto.

Suroéwki:

Z kapusty biatej z ogorkiem,

Biata tradycyjna,

Marchewka z brzoskwinig lub ananas,
Marchewka z porem w Smietanie,

Z kapusty modrej,

Z kapusty pekinskiej,

Seler z brzoskwinig,

Po zydowsku .
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PROPOZYCJE DAN

Mozliwos¢ zamowienia pojedynczych porcji z danego dania, bez obstugi podczas imprezy. Polecane na domowe obiady lub w przypadku checi

kameralnego spotkania bez obstugi kelnerskiej. Szczegbty cenowe w zaleznosci od ilosci porcji z konkretnego dania.

ZAKASKI | PRZEKASKI ZIMNE: Zakaski zimne bez galarety:

Finger food - mate wykwintne wytrawne przekaski nadziewane e Schab w masetku koperkowym,

wysokogatunkowymi serami, wedlinami, warzywami, pastami, krewetkami, e Karkéwka w sosie tatarskim,

tososiem, poledwiczkg itp. e Poledwiczka wieprzowa w konfiturze z czerwonej cebuli lub w sosie Dija.
Satatki:

Szpadki rézne: e Jarzynowa,

Mini wrapy ( w tortilli):

e Ztososiem wedzonym, rukolg , warzywami,

s Z kurczakiem, serem, pomidorem i ogérkiem,
e 7 szynka parmenskg, avocado i pomidorem,
s Wegetarianskie i weganskie.

Rukola z suszonymi pomidorami, serem ple$niowym i prazonymi ziarnami,
Mix satat z owocami i nasionami prazonymi.

e z avocado i szynkg parmenska, e 7 kaszg bulgur i burakami z serem feta,
e z krewetkami i oliwka, e Z kuskusem, suszonym pomidorem, groszkiem zielonym,
e zmozzarellg i warzywami. e Grecka,

s Cezar,

L]
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Zakaski zimne w galarecie:
e Terrina drobiowa z grzybami, ze szpinakiem, z pomidorami suszonymi,
e Schab ze sliwka,

Filet z kurczaka,

Szparagi w szynce,

tosos w galarecie,

Dorsz w galarecie.
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