MATECZNIK

—FOLWARK—

MENU OKOLICZNOSCIOWE [®)

Szanowni Panstwo ponizej znajdujg sie warianty cenowe pakietow na imprezy okolicznosciowe.

Prezentowana oferta obowigzuje w ciggu 3 miesigcy od jej otrzymania.

W SPRAWIE DOBORU MENU PROSIMY O BEZPOSREDNI KONTAKT
Z FIRMA CATERINGOWA “PRZEPYSZNI”

TEL. 509102 330 | MAIL: PRZEPYSZNI@PRZEPYSZNI.PL



MENU OKOLICZNOSCIOWE - ZESTAW 1 - 210 zt/os

OBIAD

Zupa: 1p/os
» Rosot z makaronem lub inna zupa do uzgodnienia (np. krem ze Swiezych
pomidorow z bazylig, krem z gruszki i pietruszki, krem z zielonego
groszku, krem pieczarkowy itp.)

Dania miesne 2,5 porcje/os: 100-120 g

+ De Volaille

 Filet po krolewsku (nadziewany: papryka z serem i pieczarkami)

e Torcik mozzarellg

» Kieszonka ze szpinakiem i serem feta owinieta boczkiem

» Fileciki wieprzowe w sosie kurkowym lub kurczak teryaki ze
szczypiorkiem i sezamem

» Roladka ze schabu po staropolsku

« Nuggetsy dla dzieci, ketchup

llos¢ rodzajéw mies zalezy od ilosci gosci, mozliwos¢ zmiany rodzajéw mies przy
ustaleniach indywidualnych.

Dodatki ciepte: 150-200 g

e Ziemniaki

¢ Opiekane ¢wiartki ziemniakow

* Kluseczki potfrancuskie

* Warzywa grillowane z ziarnami prazonymi
¢ S0s pieczeniowy

Dodatki zimne: 100-120 g
» Surowka z kapusty biatej
e Surdwka z marchewki z porem
o Buraczki

Bufet kawowy
* Kawa- warnik, herbata czarna i owocowa
¢ Mleko, mleko roslinne, cukier, cukier bragzowy, stodzik, miod
* Mascarpone z kruszonkga i fruzeling wisniowa
*+ Woda z mietg i cytryna

Zimny bufet: 1,5 p /0s 80-100 g
e Szparagi w szynce
e Schab ze sliwka
e Terrina drobiowa z warzywami
» Schab z masetkiem chrzanowym i koperkiem
e Ryba w galarecie

Finger foof 0,5 p/os
* Mini wrapy
* Przekaski z wytrawnego ciasta z réznymi wysokogatunkowymi serami
szynkami, krewetkami

Satatki: 1 p/os
» Rukola z suszonymi pomidorami, serem plesniowym i prazonymi ziarnami
» Satatka kebabowa
¢ Pieczywo, masto



MENU OKOLICZNOSCIOWE - ZESTAW 2 - 240 zt/os

OBIAD

Zupa: 1p/os
» Rosot z makaronem lub inna zupa do uzgodnienia (np. krem ze Swiezych
pomidorow z bazylig, krem z gruszki i pietruszki, krem z zielonego
groszku, krem pieczarkowy itp.)

Dania miesne 3 porcje/os: 100-120 g

» De Volaille

 Filet po krolewsku (nadziewany: papryka z serem i pieczarkami)
» Kieszonka ze szpinakiem i serem feta owinieta boczkiem
 Fileciki wieprzowe w sosie kurkowym

o Kacze udko

« Zeberka BBQ

e Zraz wotowy w sosie wtasnym

» Dla dzieci nuggetsy (ilosc porcji do uzgodnienia), keczup

llos¢ rodzajéw mies zalezy od ilosci gosci, mozliwos¢ zmiany rodzajéw mies przy
ustaleniach indywidualnych.

Dodatki ciepte: 150-200 g

e Ziemniaki

¢ Opiekane ¢wiartki ziemniakow

* Kluseczki potfrancuskie

* Warzywa grillowane z ziarnami prazonymi
¢ S0s pieczeniowy

Dodatki zimne: 100-120 g
» Surowka z kapusty biatej,
o Surdwka z kap. pekinskiej z kukurydza
e Surdwka z marchewki z porem

Bufet kawowy
* Kawa z ekspresu, herbata czarna i owocowe rozne
Mleko, mleko roslinne, cukier, cukier brgzowy, stodzik, miod
Mini deserki rozne 3 rodzaje
Owoce sezonowe 100 g/0s
Woda z mietg i cytryna

Zimny bufet: 1 p /os 80-100 g
e Szparagi w szynce
¢ Schab ze sliwka
* Terrina drobiowa z warzywami
¢ Schab z masetkiem chrzanowym i koperkiem
* Ryba w galarecie

Finger foof 1 p/os
e Miniwrapy
+ Mini burgery
¢ Bruschetta
¢ Przekaski z wytrawnego ciasta z roznymi wysokogatunkowymi serami
szynkami, krewetkami

Satatki: 150 g
¢ Rukola z suszonymi pomidorami, serem plesniowym i prazonymi ziarnami
« Satatka grecka
e Pieczywo, masto

Kolacja ciepta
e Zupa gulaszowa z pieczywem lub strogonoff wotowy zakaskowy z pieczywem



DODATKOWE INFORMACJE

Dziecko w wieku do 5 lat - bezptatnie
Dziecko w wieku 5-8 lat - 50% ceny menu

W cenie : obrusy, nakrycie stotow z delikatnymi zywymi kwiatkami, serwetki flizelinowe, obstuga

Dodatkowo ptatne:
tort okolicznosciowy 100,00 zt/kg.
ciasto bankietowe ok. 8,00 zt szt.,
serwis tortu/ciasta z zewnatrz 5 zt/os
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